
Pain surprise 40 pièces  60 pièces  

Saumon / crabe 27.90€ 38.90€ 

Thon et/ou Thon piquant 25.90€ 33.90€ 

Charcuterie/fromage 19.90€ 29.90€ 

3 jambons 21.90€ 31.90€ 

 Poulet / filet américain 23.90€ 32.90€ 

Forme Crocodile / tortue Uniquement 60p  +4€ 

Pain prédécoupé à garnir 7.90€ 9.90€ 

Pièces chaudes (par qté de 30min.) 

Mini-croc monsieur (béchamel) 1€ 

Mini-croc saumon 1.20€ 

Mini croissant jambon fromage 1.30€ 

Brochette poulet miel 1.10€ 

Mini hamburger / mini burger saumon 
Mini hot dog 1.50€ 

Stick de fromage au lard fumé 1€ 

Saucisse feuilletée 0.90€ 

Feuilleté escargot  0.90€ 

 Accras  0.90€ 

Choux  forestier 1.20€ 

Bruschetta saumon/tex-mex/chèvre/ 
Reine/ parme mozza 1.10€ 

Samoussa bœuf  1€ 

Toast choriza gratiné 0.90€ 

Brochette de crevettes panées 1.20€ 

Pruneau au lard fumé 0.80€ 

Pièces sucrées 

Chouquettes (100)  23€  

Brochette de 3 fruits et bonbon  0.80€ 

Plateau de mignardises (40) 31.90€ 

Plateau de macarons (30) 25€ 

Fontaine à chocolat 3kg blanc ou noir 85€ 

Mini-viennoiseries (30) 17€ 

Plateau mini merveilleux(28) 
Blanc noir lait spéculoos  37€ 

Pièces froides 

Mini Burger saumon fumée maison (28) 36€ 

Navette (foie gras 1.30€)  0.90€  

Mini bagna  1€ 

Plateau légumes primeur  30€ 

Toasts assortis (plateau de 40) 30.90€ 

Plateau nordique (plateau de 32) 28€ 

Plateau blinis assortis (40) 36.90€ 

Tapas (40) 29.90€ 

Wraps saumon/thon/jambon (plateau  40) 30.90€ 

Opéra de foie gras (20) 26€ 

Plateau de mini buritos (40) 34.90€ 

Plateau prestige  42.90€ 

Plateau de club sandwich (40) 29.90€ 

Verrine 4 sortes (crudité ou poison) 2€ 

Brochettes (tomate cerise , jambon italien, ananas, 
poivron ,crevette)  ou ( tomate cerise fromage rosette raisin) 

1€ 

Entrées 

Cassolette de fruit de mer, poisson 6€ 
+caution 

Bouchée à la reine  4.90€ 

Coquille ST jacques fondu de poireau a l’huile de truffe  8.50€ 

Escargot la douzaine  5.50€ 

Crêpes forestière 4.20€ 

Feuilleté saumon ou ST jacques 5.90€ 

Quiche lorraine/provençale /maroilles/poireau  3€ 

Quiche Saumon ou fruit de mer  3.90€ 

Croque monsieur béchamel (par 10) 15€ 

Brushetta saumon ou  jambon  cru 6.50€ 

Brushetta tex-mex ou reine 5.50€ 

Flamiche Maroilles 7€ 

Traiteur  pour apéritif, vin d’honneur, lunch, cocktail dinatoire... TRAITEUR Entrée filet de saumon 
 

Filet de saumon et sa garni-
ture 

PLAT CHAUD  
(à réchauffer) 

Cassoulet Maison  9.90€ 

Couscous royal 3viandes 10€ 

Choucroute paysanne 
(5viandes) 10€ 

Paëlla  10€ 

Paëlla créole ou fruit de mer 11€ 

Poulet basquaise 9.90€ 

Tartiflette (reblochon fermier 
AOP) 8.90€ 

Tartiflette royale 
Et d’autre plat sur le site .. 

11€ 
 

PRESTATION BUFFET CHAUD  ( à domicile ou en salle)  
Menu complet entrée; plat; trou normand; fromage; dessert) 

Méchoui Poêlon géant Pizza (nouveau) Brasero  (nouveau) 

Agneau 
Cochon  
Porcelet 
Jambon 

Paëlla, couscous, 
tartiflette,  

poulet basquaise 
Carbonade frite... 

Réalisation des 
pizzas sur place 

devant vos invités 
cuit au four à pizza. 

Viandes; légumes; poisson 
sur plancha 

Brochette, cote à l’os, 
saucisse, merguez, pavé 
de saumon, Hamburger 

frite etc...  SU
R

 D
EV

IS
 

Plateau Entrée  
A partir de 6 pers 4€/pers 

Au choix: 

- Tomate thon ou crevette 

- Avocat crabe/surimi 

- Pêche au thon 

+ garniture 

ENTREMETS GLACES  
   3.50€ la part min 8pers. 

Belle Hélène Meringue, glace chocolat, sorbet poire. 

Exotique  Meringue, sorbet passion, crème glacée vanille, meringue italienne, 

coulis fruit exotique. 

Framboisine  Meringue, sorbet framboise, crème glacée vanille, meringue 

italienne, coulis framboise 

Fruits des bois Meringue sorbet mûre framboise,  crème glacée vanille, coulis 

groseille. 

Melba Meringue, sorbet pêche, crème glacée vanille, coulis groseille. 

Traditionnelle  Meringue, crème glacée vanille / café / chocolat /praliné   

Truffon glacé Assiette de nougatine, boule de glace vanille, truffes.  

Haut de forme Chapeau en nougatine, boule de glace parfum au choix, 

bouteille en chocolat. 

GÂTEAU A THEMES   
(à partir de 4€ la part) 

ENTREMETS (min 8pers 3.50€ la part)   
 

ZÉPHYR   : crumble salé, crémeux chocolat lait caramel, gelée abricot 

FLEUR DE LYS  :  meringue, mousse chocolat noir, cacao 

DÉLICES DES ILES  : Savoie , mousse des iles, coulis gélifié passion. 

AMBIANCE : Biscuit viennois, Bavaroise vanille, Coulis gélifié de mûre 

MIRAGE : Dacquoise (meringue amande), mousse chocolat framboise, Crème brûlée vanille  

TRIANON   : Biscuit , Mousse chocolat noir, au lait, ivoire (blanc) 

MILLENAIRE  : Dacquoise , mousse chocolat blanc, cocktail de fruits ou framboise  

TENTATION  : Croquant spéculoos, crémeux caramel beurre salé, mousse chocolat blanc.  

SPÉCULOOS :  Biscuit spéculoos, mousse chocolat 

BRESILIEN  : Biscuit viennois, crème café, pate d’amande café 

CHOCO POIRE  :  Savoie, Mousse chocolat noir, Poire williams 

MIROIR FRAISE OU FRAMBOISE OU PASSION  : Biscuit viennois, mousse fruit. 

FRAISIER, FRAMBOISIER, MULTI FRUIT en saison des fraise : Génoise ,mousseline, fruits. 

CHARLOTTE FRUITS ROUGES OU CHOCOLAT  Biscuit cuillère, mousse , fruits, chantilly. 

OPÉRA  : Biscuit au café, crème au beurre café, ganache chocolat. 

TUTTI FRUIT ou FRAISE  : Génoise, chantilly, fruits. 

 

PIÉCE MONTÉE AMÉRICAINE 

Pièce montée américaine…4.90€ /pers. 
En fraisier / framboisier / multi fruits 

REPAS DINATOIRE  

Plateau terre&mer  
Foie gras et saumon fumé maison 

9€ 

Plateau mer  
Saumon fumée crevette et terrine  

7.50€ 

Plateau campagnard  
Terre + fromage 

7.50€ 

Plateau Terre 
Charcuterie et terrine 

6€  

Mini Sandwich  2€ 

Bagel au Saumon  2.50€  

Tacos  2.50€  

Wraps  2€ 


